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ОТ СОСТАВИТЕЛЕЙ

Деятельность ученых Института пищевой инженерии и
биотехнологии охватывает широкий круг научных проблем, ре-
шение которых обеспечивает авторитет и престиж ВСГУТУ. Ре-
зультаты их работы отражены в многочисленных публикациях,
на основе которых составлен данный библиографический указа-
тель. Указатель дает читателям возможность познакомиться с
научными исследованиями и разработками преподавателей, про-
анализировать эффективность работы и дать оценку их вклада в
развитие вузовской науки и промышленности.

В указателе представлены монографии, учебные пособия,
научные статьи из периодических и продолжающихся изданий,
тезисы докладов конференций. Хронологический охват работ –
2000-2010 гг. Отбор литературы проводился по справочно-
библиографическому аппарату Научной библиотеки ВСГУТУ,
спискам трудов преподавателей и сотрудников, сборникам тру-
дов и материалам конференций. Статьи с неполными библиогра-
фическими сведениями не были включены в данный указатель.

Труды в указателе систематизированы по разделам.  За ос-
нову формирования разделов взята структура Института пищевой
инженерии и биотехнологии. Материал сгруппирован по кафед-
рам. В начале каждого раздела помещены книги, затем статьи и
тезисы, в конце – работы на иностранных языках. Расположение
литературы внутри разделов – по алфавиту авторов и заглавий.

Пособие сопровождается именным указателем, позволяю-
щим вести поиск по персональному признаку. Библиографиче-
ские описания составлены в соответствии ГОСТа 7.1-2003 «Биб-
лиографическая запись. Библиографическое описание. Общие
требования и правила составления».

Указатель предназначен для ученых, преподавателей, аспи-
рантов, студентов и всех, кто интересуется проблемами пищевой
инженерии и биотехнологии.
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Биомедицинская техника.
Процессы и аппараты пищевых производств

1. Аппараты и системы для физиотерапии: [учеб. пособие
для студ.  по спец.  "Инж.  дело в медико-биолог.  практике",
изучающих дисц. "Мед. приборы, аппараты, системы и
комплексы"] / С.  С.  Ямпилов [и др.]; Под ред.  С.  С.  Ямпи-
лова; ВСГТУ. - Улан-Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2010. - 102 с.: ил.
- Соавт.: Л.  Е.  Полякова,  Г.  Ж.  Дондокова,  Ж.  Б.  Цыбенов,
Г. И. Хараев, А. В. Залуцкий, А. Г. Хантургаев.

2. Гидравлические машины: учеб. пособие [для технол., ме-
хан. и строит. спец. вузов] / Л. Е. Полякова [и др.]; Под ред.
Л. Е. Поляковой; ВСГТУ. - Улан-Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2009.
- 94 с.: ил. - Соавт.: С. С. Ямпилов, Г. И. Хараев, В. Г. Бле-
кус.

3. Компьютерная томография:  учеб.  пособие [для вузов по
спец. "Инженер. дело в медико-биолог. практике"] /
С.  С.  Ямпилов [и др.];  Под ред.  С.  С.  Ямпилова;  ВСГТУ.  -
Улан-Удэ:  Изд-во ВСГТУ,  2010.  -  81  с.:  ил.  -  Соавт.:
Л. Е. Полякова, Г. Ж. Дондокова, Ж. Б. Цыбенов, Г. И. Ха-
раев, А. В. Залуцкий, А. Г. Хантургаев.

4. Ханхасаев Г.  Ф. Новые зернометательные машины: учеб.
пособие для вузов, по напр.113300 "Агроинженерия" и
спец. 260602 "Пищ. инженерия малых предприятий",
261201 "Технология и дизайн упаков. пр-ва" / Г. Ф. Ханха-
саев,  С.  Н.  Шуханов;  ВСГТУ.  -  Улан-Удэ:  Изд-во ВСГТУ,
2007. - 183 с.: ил.

5. Ханхасаев Г.  Ф. Технология и технические средства для
обработки зерна в условиях Сибири: учеб.  пособие для ву-
зов /  Г.  Ф.  Ханхасаев;  ВСГТУ.  -  Улан-Удэ,  2000.  -  108  с.:
ил.

6. Хараев Г.  И. Расчет мембранных аппаратов и установок:
учеб.  пособие [для вузов]  /  Г.  И.  Хараев;  ВСГТУ.  -  Улан-
Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2005. - 112 с.

7. Ямпилов С. С. Технологии и технические средства для
очистки зерна с использованием сил гравитации: науч. изд.
/ С.  С.  Ямпилов,  Ж.  Б.  Цыбенов; ВСГТУ.  - Улан-Удэ: Изд-
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во ВСГТУ, 2006. - 166 с.: ил.
8. Ямпилов С. С. Технологические и технические решения

проблемы очистки зерна решетами: науч. изд. / С. С. Ямпи-
лов; ВСГТУ. - Улан-Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2004. - 168 с.: ил.

9. Ямпилов С. С. Технологическое и техническое обеспече-
ние ресурсо-энергосберегающих процессов очистки и сор-
тирования зерна и семян: науч. изд. / С. С. Ямпилов;
ВСГТУ. - Улан-Удэ: Изд-во ВСГТУ, 2003. - 196 с.: ил.

***
10. Алексеев Г. Т. Перспективы переработки кедрового ореха

в Забайкальском крае /  Г.  Т.  Алексеев,  А.  Г.  Хантургаев //
Сб.  науч.  тр.  Сер.:  Технология и средства механизации в
АПК / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2009. - Вып. 5. - С. 128-130.

11. Анализ и перспективы развития технических средств для
очистки и сортирования зерна / С. С. Ямпилов[и др.] // Сб.
науч. тр. Сер.: Технология и биотехнология, оборудование
пищ. и корм. продуктов / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2004. - Вып.
10.  -  С.  165-170.  -   Соавт.:  Н.  В.  Гармаев,  Н.  Г.  Доржиев,
Г. И. Николаев.

12. Бадмацыренов Б. В. Водоподготовка при производстве
ликероводочных изделий / Б. В. Бадмацыренов, Л. Е. Поля-
кова, Г. И. Николаев // Новые экологобезопасные техноло-
гии для устойчивого развития регионов Сибири: материалы
всерос. науч.-практ. конф. с междунар. участием / ВСГТУ. -
Улан-Удэ, 2005. - Т. 1. - С. 138-141.

13. Бадмацыренов Б. В. Исследование диэлектрических ха-
рактеристик спирта этилового и кедрового масла при экс-
тракции в электромагнитном поле СВЧ /  Б.  В.  Бадмацыре-
нов, А. Г. Хантургаев, Г. И. Хантургаева // Новые техноло-
гии добычи и переработки природного сырья в условиях
экологических ограничений: материалы всерос. науч.-техн.
конф.  с междунар.  участием /  БНЦ СО РАН.  -  Улан-Удэ,
2004. - С. 171-172.

14. Беликова Е. В. Современное состояние и планирование
работы грузового автомобильного транспорта / Е. В. Бели-
кова,  Г.  Ф.  Ханхасаев //  Сб.  науч.  тр.  Сер.:  Технология и
средства механизации в АПК / ВСГТУ.  - Улан-Удэ,  2007. -
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Вып. 3. - С. 45-49.
15. Борисов Г. И. Обоснование конструкции центробежного

каскадного решетного сепаратора для очистки зерна /
Г. И. Борисов, С. С. Ямпилов // Сб. науч. тр. Сер.: Техноло-
гия и средства механизации в АПК /  ВСГТУ.  -  Улан-Удэ,
2009. - Вып. 5. - С. 46-49.

16. Борисов Г.  И. Разработка центробежного каскадного ре-
шетного сепаратора для очистки зерна / Г. И. Борисов,
С.  С.  Ямпилов,  В.  Б.  Балданов //  Сб.  науч.  тр.  Сер.:  Техно-
логия,  средства механизации и техн.  сервиса в АПК /
ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2008. - Вып. 5. - С. 60-64.

17. Боронцоев А. А. Вихревое охладительное устройство со
спиральным направлением для сыпучих материалов /
А. А. Боронцоев, Г. Ф. Ханхасаев // Сб. науч. тр. Сер.: Тех-
нологии и средства механизации в АПК / ВСГТУ. - Улан-
Удэ, 2004. - Вып. 1. - С. 60-64.

18. Боронцоев А. А. Вихревой аппарат для охлаждения сыпу-
чих материалов / А. А. Боронцоев, Г. Ф. Ханхасаев // Трак-
торы и сельхозмашины. - 2005. - № 11. - С. 11-12.

19. Боронцоев А. А. Вихревой охладитель -  новая ступень в
зерносушении / А. А. Боронцоев, Г. Ф. Ханхасаев,
Ю. Д. Балтахинова // Технология и техника агропромыш-
ленного комплекса : материалы всерос. науч.-практ. конф. /
ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2005. - С. 36-38.

20. Боронцоев А. А. Исследование аэродинамики вихревого
аппарата для охлаждения сыпучих материалов / А. А. Бо-
ронцоев, Г. Ф. Ханхасаев // Сб. науч. тр. Сер.: Технология и
средства механизации в АПК / ВСГТУ.  - Улан-Удэ,  2007. -
Вып. 3. - С. 54-56.

21. Боронцоев А. А. Краткий обзор охладительных устройств
зерносушилок / А. А. Боронцоев, Г. Ф. Ханхасаев // Сб. на-
уч. тр. Сер.: Технология, биотехнология и оборудование
пищ.  и корм.  пр-в /  ВСГТУ.  -  Улан-Удэ,  2003.  -  Вып.  9.  -
С. 176-179.

22. Боронцоев А. А. Определение продолжительности охлаж-
дения сыпучих материалов при больших скоростях обтека-
ния / А. А. Боронцоев, Г. Ф. Ханхасаев // Сб. науч. тр. Сер.:



7

Технология и средства механизации в АПК /  ВСГТУ.  -
Улан-Удэ, 2007. - Вып. 3. - С. 198-201.

23. Боронцоев А. А. Порционные метатели нового поколения /
А.  А.  Боронцоев,  Г.  Ф.  Ханхасаев,  А.  В.  Тухалов //  Техно-
логия и техника агропромышленного комплекса: материа-
лы всерос. науч.-практ. конф. / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2005. -
С. 33-36.

24. Боронцоев А. А. Устройство для формования изделий из
теста с начинкой типа "поза" / А. А. Боронцоев, Г. Ф. Хан-
хасаев // Сб. науч. тр. Сер.: Технология и средства механи-
зации в АПК / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2007. - Вып. 3. - С. 202-
205.

25. Боронцоев А. А. Эффективность работы охладительных
устройств зерносушилок / А. А. Боронцоев, Г. Ф. Ханхасаев
// Сб. науч. тр. Сер.: Технология, биотехнология и оборудо-
вание пищ. и корм. пр-в / ВСГТУ. - 2003. - Вып. 9. - С. 172-
175.

26. Влияние нового способа сушки на содержание тяжелых
металлов, пестицидов и радионуклидов в облепихе обезво-
женной /  Г.  И.  Хараев [и др.]  //  Хранение и перераб.  сель-
хозсырья.  -  2007.  -  № 8.  -  С.  66.  -  Соавт.:  Т.  И.  Котова,
Ю. А. Комиссаров, Г. И. Хантургаева.

27. Воздушный сепаратор для очистки ореха кедра сибирско-
го / С. С. Ямпилов [и др.] // Сб. науч. тр. Сер. :Технология и
биотехнология, оборудование пищ. и корм. продуктов /
ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2004. - Вып. 10. - С. 136-140. - Соавт.:
А.  В.  Кобылкин,  Ю.  Ж.  Дондоков,  М.  С.  Гыпылов,
А. Г. Мосоров.

28. Воздушный сепаратор для очистки ореха / С. С. Ямпилов
[и др.] // Научный и инновационный потенциал Байкаль-
ского региона глазами молодежи:  материалы науч.  конф.  /
БГУ. - Улан-Удэ, 2003. - Ч. 1. - С. 29-30. -  Соавт.: А. В. Ко-
былкин, Ф. К. Чистяков, М. С. Гыпылов.

29. Гибкие водоочистные системы для промышленных пред-
приятий /  Г.  А.  Хантургаев [и др.]  //  Инженер.  экология.  -
2000.  -  № 6.  -  С.  22-29.  -  Cоавт.:  В.  Г.  Ширеторова,
И. Н. Дорохов, Г. И. Хантургаева, Г. И. Хараев.
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30. Горина К. А. Утилизация твердых бытовых отходов /
К. А. Горина, Г. Ф. Ханхасаев // Актуальные проблемы за-
щиты окружающей среды регионов России: материалы 1
всерос. конф. / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2004. - С. 118-122.

31. Динамический принцип действия фильтрующего модуля
с вращающимися мембранами / В.  Г.  Ширеторова [и др.] //
Будущее Бурятии глазами молодежи: материалы науч.-
практ.  конф.  /  БГУ.  -  Улан-Удэ,  2001.  -  С.  53-55.  -Соавт.:
А. Г. Хантургаев, Б. В. Бадмацыренов, Т. А. Бальбурова.

32. Дондокова Г. Ж. Аналитическое описание процесса про-
сеивания частиц зернового материала в отверстия решет /
Г. Ж. Дондокова, С. С. Ямпилов // Вестн. Бурят. ун-та. Сер.
9. Физика и техника. - 2006. - Вып. 5. - С. 226-232.

33. Дондокова Г. Ж. Влияние влажности и засоренности зер-
нового материала на эффективность очистки каскадным
решетным сепаратором со ступенчатым зазором /
Г. Ж. Дондокова, С. С. Ямпилов // Сб. науч. тр. Сер.: Тех-
нология, средства механизации и техн. сервиса в АПК /
ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2008. - Вып. 5. - С. 64-66.

34. Дондокова Г. Ж. Обоснование схемы каскадного решетно-
го сепаратора со ступенчатым зазором / Г. Ж. Дондокова,
С.  С.  Ямпилов // Сб.  науч.  тр.  Сер.: Технология и средства
механизации в АПК / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2007. - Вып. 4. -
С. 32-37.

35. Дондокова Г. Ж. Очистка семян ржи и ячменя на каскад-
ном решетном сепараторе со ступенчатым зазором /
Г. Ж. Дондокова, С. С. Ямпилов // Сб. науч. тр. Сер.: Тех-
нология и средства механизации в АПК / ВСГТУ. - Улан-
Удэ, 2009. - Вып. 5. - С. 43-45.

36. Дондокова Г. Ж. Экономическая эффективность внедре-
ния каскадного решетного сепаратора для очистки зерна со
ступенчатым зазором / Г. Ж. Дондокова, С. С. Ямпилов,
Ж.  Б.  Цыбенов // Сб.  науч.  тр.  Сер.: Технология и средства
механизации в АПК / ВСГТУ. - Улан-Удэ, 2010. - Вып. 6. -
С. 151-154.

37. Дринча В. М. Пневмоинерционный ворохоочиститель /
В.  М.  Дринча,  С.  С.  Ямпилов //  Сел.  механизатор.  -  2000.  -
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№ 11. - С. 16.
38. Желчегонная активность экстракта из скорлупы семян

сосны сибирской / В. Г. Ширеторова [и др.] // Успехи со-
врем. естествознания. - 2005. - № 10. - С. 87-88. - Соавт.:
А. В. Цыренжапов, А. Г. Хантургаев, А. В. Залуцкий.

39. Залуцкий А. В. Получение экстрактивных веществ из
скорлупы семян сосны сибирской Pinus Sibirica du Tour в
поле СВЧ /  А.  В.  Залуцкий,  А.  Г.  Хантургаев //  Вестн.
Вост.-Сиб. гос. технол. ун-та. - 2009. - № 3. - С. 56-65.

40. Залуцкий А. В. Использование сверхкритических флюидов
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2165

Богомазова М.А. 2086, 2244
Богомолова Е.Д. 945, 959
Бодоев Н.В. 57, 59, 62, 495,

574, 575, 586
Большаков О.В. 903
Большунова Е.А. 393-398,

536
Бондарева О.В. 1634, 1637
Боноев П.А. 208, 982
Борисов А.Г. 1293
Борисов Г.И. 15, 218, 226,

227, 240, 247, 265, 266
Борисова О.Ю. 1556, 1557
Бородиева И.Б. 2224
Бороноева Г.С. 499, 2379,

2447
Боронцоев А.А. 17-26, 1253,

1385, 2405
Борын А. 2303, 2468, 2482
Борын В.В. 2308
Браткова Е.В. 400, 401, 430,

433, 708
Брылева О.А. 2108
Брюхова С.В. 1971-1975,

2243
Брянская И.В. 1928, 1970,

1976-1981, 1985, 1987,
1988, 2003, 2017, 2018,
2088, 2089-2092, 2099,
2100, 2102, 2112, 2114,
2117, 2120-2126, 2135,
2149, 2155, 2163, 2165,
2184, 2190, 2192, 2195,
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2206, 2245-2247, 2522.
2524, 2533, 2535, 2539

Бубеев А.Т. 769, 803, 818-
821, 850, 857, 858, 891,
896, 897, 919, 1028

Бубеев И.Т. 498, 611, 645,
1005-1009, 1028, 1042,
1043

Бубеева Н.Б. 317-319, 321-
324, 327, 330, 331, 333,
402, 403, 461, 462, 640,
660, 690, 691, 724

Бугдаев Г.В. 2273, 2494
Бугдаева Н.П. 404, 405, 697
Будаева А.Е. 2103, 2197,

2255
Будаева В.К. 298, 2254
Будаева Т.А. 1510, 1806,

1852, 1912
Будахаева Г.Н. 492
Будашеева Е.С. 1982
Бужгеев А.С. 1058, 1123,

1143, 1144
Бузаева Б.Б. 2291, 2304,

2431
Бузаева Ч.А. 2328
Бузина Е.Г. 1709
Бузов В.Н. 81, 124
Булдыгин Д.В. 406, 704
Булытова З.Д. 407, 441, 513
Бундаев В.В. 993
Бурдуковская Т.А. 414, 538,

540, 551, 553, 651
Бутко В.П. 1533, 2300-2302,

2304, 2306, 2307, 2377,
2393, 2395, 2430, 2432,
2440, 2442, 2448, 2450-

2452, 2454, 2470, 2471,
2474, 2476

Бухарина Е.В. 81
Буянтуев С.З. 1004
Буянтуева Л.В. 1795

Ванданова Е.В. 1511, 1671,
1682, 1858, 1888, 1889

Ванданова Л. 1591
Ванчикова Е.Н. 455, 456,

631
Варламова В.Г. 2094
Варфоломеев С.С. 1984
Василевская М. 1390
Васильев Н.Ф. 1076, 1077,

1088-1099, 1119, 1120,
1124-1128, 1131, 1144,
1215, 1218, 1222, 1225

Васильев С.С. 2507-2514,
2523, 2534, 2538

Васильева А. 1825
Васильева Г.Д. 84
Васильева Е.В. 1736
Васильева И.В. 2375
Васильева Л. 1390
Васильева О.В. 2337
Васильева Р.А. 1465, 1512-

1527, 1599, 1615-1618,
1712, 1791, 1921

Ведмеденко Ю.В. 81
Вершинин Н.Г. 2095
Виноградов И.И. 2031
Власевская Е.П. 2336, 2344
Власова О.А. 1271, 1278,

1290, 1314, 1332, 1345,
1374, 1377
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Воронцова Н.В. 2310, 2311,
2349, 2436

Вторушина И.А. 1970, 1983,
1997-2012, 2032, 2041,
2089, 2092, 2095, 2109,
2165, 2184, 2199, 2204,
2246, 2247

Выгран Н.А. 1599

Габанова Г.В. 415, 707, 717,
1991, 2312-2314, 2357,
2365, 2370

Габеева Н.Н. 1518
Гавриков А.В. 290, 299
Гаврилова Г.Н. 1588
Гаврилова Ю.В. 399
Галданов Г.В. 1563
Галсанова С.Д. 2380, 2420
Галчеева Н.Б. 1749
Гамзякова И.В. 1536
Ганиева Э.А. 1995
Гарифулина Е.С. 2525,

2526, 2543, 2545, 2546,
2554

Гармаев В.Ч. 409, 410
Гармаев Н.В. 11, 78, 79, 93,

113, 228, 231, 243, 255,
274

Гармаева И.А. 1271, 1275-
1283, 1290, 1314, 1317,
1332, 1334, 1345, 1374,
1375, 1377

Гармаева О.О. 1617
Гармаева С.Г. 822, 826-828,

970
Гармаева Т.Ц. 2315, 2425
Гергесова В. 1609, 1892

Гладких М.Ф. 2432
Годунцова О. 1553
Голова Е.А. 2080
Голубева Н.В. 1554
Голубкина Н.А. 969
Гомбоева Д.А. 417, 418,

541, 543
Гомбоева Ж.Д. 2284, 2288,

2290, 2428
Гомбоева С.В. 777, 822,

826-847, 863, 864, 868-
871, 899, 904, 910, 929,
969

Гомбожапов Н.Д. 1990,
2022, 2091, 2183

Гомбожапов С.Д. 1149,
1163, 1171

Гомбожапова Н.И. 1963,
1977-1980, 1984, 1985,
1987, 1988, 1990, 2014-
2023, 2090, 2091, 2099,
2103, 2105, 2128, 2135,
2149, 2152, 2155, 2166,
2180, 2183, 2190, 2191,
2206

Гонгаева А.Г. 419-421
Гонгорова В.С. 951
Гончиг Г. 2024, 2048
Гончиков Б.Г. 913
Гончиков Г.Г. 629
Гончикова С.Д. 445, 584,

690
Гончикова Ц.Д. 407, 629,

675, 715, 2434, 2551
Гончикова Ц.-М.Д. 691
Горина К.А. 29
Гранина Н.Д. 2377
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Гребенщикова М.А. 1757
Грибанова Т.А. 1661, 1662
Григоренко Д.Е. 326, 328,

411, 449, 496, 500, 502,
563, 588, 589, 592, 648,
655

Григорьева А.И. 1506, 1533,
1537-1548, 1747, 2307

Григорян К.М. 1276
Грудинина О.А. 1284-1288
Губина Т.А. 1681
Гулевский С.А. 422, 2316
Гунзенов В.Б. 1423
Гуржапова Л.С. 812
Гурьев А.М. 1271, 1282,

1290, 1314, 1317, 1332,
1334, 1345, 1374, 1377

Гурьев М.А. 1271, 1290,
1332

Гусарова О.Ю. 1325
Гусева Т.Ю. 316, 2025
Гыпылов М.С. 27, 77, 89,

108, 113, 222, 250, 253,
254, 271

Дабалаева Г.С. 859
Даваа Ч.Н. 1565
Дагбаева Т.Ц. 423-427, 435-

438, 647, 650, 686
Далайцыренова Ж.Д. 1313
Дамбаев Б.Д. 428
Дамбаева Л.Г. 2305
Дамбиева Н.И. 2425
Дамдинова И.Ц. 848, 849
Дамдинова Т.Ц. 1010-1013,

1029, 1031, 1034, 1036,
1039

Дамнянова Н.Ж. 2518, 2529,
2530, 2544

Дампилов Н.Н. 977, 1014-
1016, 1022, 1026, 1032,
1033, 1035, 1038, 1040,
1048

Дандаров А.И. 148
Данзанов А.А. 1194
Данзанов В.Д. 1057, 1085-

1087, 1101-1106
Данилов М.Б. 1715, 1723,

1901, 1909, 1915, 1929-
1932, 1937, 1945, 1948,
1957, 1960, 1962, 1966,
1969, 1971-1975, 1989,
1995, 1999, 2000, 2004,
2005, 2007-2009, 2011,
2012, 2024, 2026-2064,
2086, 2093, 2094, 2101,
2115, 2146, 2147, 2156,
2188, 2204, 2205, 2241-
2244, 2247, 2248, 2250-
2252

Данилова О.В. 430-433, 700,
1289

Данилова Т.Е. 818-821, 825,
850-858, 861, 891, 908,
919-922, 933-938, 950,
958, 1027, 1051, 1052,
2319

Дансаранова Ц.Д. 810
Дарбакова Н.В. 1549-1551,

1576, 1702, 1862, 1864,
1870, 1880, 1897

Даргеева С.Б. 1078
Дармаев Ж.Д. 1552
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Дармажапова Л.Н. 1533,
1553-1567, 2307

Дашибалова Л.Т. 886
Дашидоржиева Т.Д. 1717
Дашиев А.П. 996, 1037
Дашиев Б.А. 1085-1087,

1104, 1106
Дашиева Л.Б. 2064, 2093,

2094, 2205
Дашиева Р.Д. 1584
Дашинимаева Э.Б. 1539
Дементьев А.С. 1107-1109,

1149, 1184, 1199, 1200,
1203

Джамсрагав Г. 2436
Дибирасулаев М.А. 903, 971
Диброва Е.Г. 2101
Димова И.М. 860, 961
Динеко Я.Б. 1568, 1665
Диргина Я.Б. 2300
Долгоров А.А. 1277
Дондитов Э.В. 413, 434, 531
Дондоков Ю.Ж. 27, 80, 86,

89, 108, 217, 228, 230,
237, 250, 253, 254, 267,
1254, 1291-1298

Дондокова Г.Ж. 1, 32-36,
78, 79, 82, 109, 211, 214,
221, 239, 244, 246, 257,
262, 264, 270, 272

Дондокова С.А. 341, 354
Дондокова Э.Р.-Ш. 1515,

1712, 2030, 2043
Дондукова И.В. 2518
Доржиев В.В. 861, 1299-

1303, 1305, 2309, 2317-

2321, 2340, 2376, 2378,
2415, 2433, 2465

Доржиев Н.Г. 11, 113, 258,
267

Доржиев Ц.Ц. 977-979, 981,
1004, 1017, 1018

Доржиева А.А. 1299-1305,
1325, 2306, 2340, 2376,
2378, 2433, 2448, 2471,
2474

Доржиева В.В. 431, 687,
700, 709, 1289, 1306-
1309, 1453, 1967, 2097,
2160, 2189

Доржиева Н.В. 399, 435-
438, 647, 650, 686

Доржиева Ч.Б. 694, 815
Доржонова Т.Н. 1677
Дорохов И.Н. 29
Дорошкевич А.Г. 1569,

1907
Драгина В.В. 1322, 1998,

2498-2502, 2516, 2517,
2519, 2549, 2550

Дринча В.М. 37, 248, 1110,
1114, 1384, 1386, 1388

Дружинина Д.Н. 439, 525
Дубинина Н.И. 2322
Дубинина О.Л. 767, 769,

847, 862-866, 890, 911,
2519, 2549

Дугаржапов А.М. 521
Дугаржапова А. 559
Дугаров Ц.Б. 1057, 1080,

1081, 1115-1118
Дугаров Ч.-Д.Д. 1453
Дудина Н.В. 2323-2325
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Дульская Т.В. 2361
Думнов В.С. 816, 905, 912
Думнов Е.Г. 905
Думьянинова Н.Г. 923
Дырдуева Н.Б. 440, 441,

512, 513, 583, 629
Дэбэева А.А. 823, 888

Егоров Н.С. 971
Елаева Э.Б. 287, 343, 442-

449, 471, 479, 482
Елисеева В.С. 1606
Ендонова Г.Б. 303, 904
Ердякова А.В. 1710
Еремина Т.Г. 141, 156
Ерофеева Л.М. 412, 413,

496, 500, 502, 563, 588,
592, 607, 649, 655, 681

Ефремова В.Н. 450, 609
Ефремова Е. 785

Жалсанова Т.Б. 2180
Жамбалова Д.Д. 867
Жамбалова Е.А. 2326, 2327
Жамсаранов Ц.Д. 452, 453,

509, 556
Жамсаранова И.Д. 452, 453,

556
Жамсаранова С.Д. 285-287,

296, 297, 300, 301, 304-
307, 312-315, 317-319,
321, 322, 324-331, 333-
339, 344-346, 349, 352,
353, 367, 368, 371, 392-
394, 396-398, 402, 403,
407-413, 416, 419-421,
440-449, 453-491, 493-

498, 500-502, 505-508,
510-513, 515-533, 535,
536, 545, 549, 550, 554,
557, 559, 563, 579-585,
588, 591, 600-602, 606,
608, 610, 611, 617, 628-
631, 633, 634, 640, 641,
643-646, 648, 649, 654,
655, 660-667, 669-672,
674, 676, 681, 724, 1006-
1009, 1042, 1043, 1530,
1792

Жамьянов Б.В. 650
Жаргалов Б.С. 1265, 1310,

1339, 1417, 1420
Жербаева Т.А. 656
Жеребятьева Г.В. 1513,

1523
Жигаев Г.Ф. 914, 924
Жигжитова Е.П. 2400, 2407
Жигмытов А.А. 879
Жимбуев Э.Ж. 1015
Жимбуева Л.Д. 1010-1013,

1019-1025, 1029-1036,
1038-1040, 1050

Жуков М.А. 1130
Жундуева Ю.Б. 1142, 1209

Забалуева Ю.Ю. 1989, 1995,
1996, 2040, 2060, 2065-
2085, 2091, 2103, 2113,
2130, 2139, 2142, 2156-
2159, 2162, 2167, 2188,
2197, 2200, 2250, 2251,
2253-2257

Задевалова Г.Э. 1092, 1095,
1096, 1119, 1120, 1215
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Заиграев А.А. 1745
Заиграева Л.И. 1469, 1531,

1534, 1570-1579, 1596,
1597, 1700, 1747, 1751,
1790, 1813, 1847, 1916

Зайганова Ч.А. 2268, 2280,
2282, 2286, 2287, 2289,
2291, 2301, 2304, 2305,
2328-2334, 2431, 2450

Зайцева Е.С. 885
Залуцкая Е.В. 710, 715, 716
Залуцкий А.В. 1, 38-42, 63,

100, 101, 115, 125, 207
Замбалаев Е.Б. 1026
Замбалаева И.В. 1726, 1729
Замбалова Н.А. 1255, 1528,

1536, 1832
Занданова Т.Н. 1511, 1581-

1592, 1625, 1627, 1630,
1631, 1633, 1638, 1709,
1793, 1794, 1803, 1833,
1846, 1858, 1882, 1890,
1918

Зандынов А. 1938
Запханова Л.Ф. 1311, 1324,

1342
Зарбуев А.Н. 1701, 1711.

1733
Зарубина М.И. 2335, 2338,

2376
Захарова М.А. 868-871
Заятуева М.Г. 1898, 1904,

2335, 2337-2345, 2376,
2429, 2435

Зверькова О.М. 1593, 1670
Зверькова Я.А. 43-50, 154
Землянова Н.В. 1594

Зимакова М.Н. 2148
Зимина В.Н. 1748
Золотарева А.М. 295, 415,

422 499, 587, 605, 612-
614, 675, 699, 705, 707,
713, 714, 717, 1598, 2258,
2259, 2260, 2293-2295,
2299, 2309-2314, 2316,
2323-2325, 2346-2373,
2379, 2398, 2399, 2422-
2424, 2427, 2436, 2438,
2439, 2447

Зонхоева Э.Л. 498, 606, 624,
823

Зубарев С.Н. 2348
Зубарева Г.М. 2348, 2399,

2436
Зубков А.Л. 1595, 1873,

1902
Зюлин А.Н. 208
Зятькова Л.А. 2336, 2344

Иванов А.А. 52, 53, 1994,
2148, 2196

Иванов С.Г. 1271, 1290,
1332, 1374, 1377

Иванова Е.Б. 854, 891, 950,
958

Иванова Т.В. 1596
Иванова Ю. 1604
Ильина М.В. 1376
Имсырова А.Ф. 892, 964,

966, 1312
Инешина Е.Г. 777, 817, 823,

859, 872-885, 888, 889,
894, 898, 901, 905, 913,
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941-944, 955, 960, 1051,
2397, 2486, 2558

Исакова С.В. 151

Кабанова С.В. 1583
Кабирова И.Р. 504
Казиначикова Н.А. 290, 299
Калашников М.П. 1054
Калашникова Е.А. 1765
Калужских Ю.Г. 1594,

1605-1610, 1695, 1734,
1804, 1808, 1816, 1819,
1892, 1910

Каплун А.Н. 674
Каптерова М.П. 1989
Капустина Ю.А. 344-346,

350, 367, 459, 472, 505-
510

Каргин Л.А. 409
Каркунов А.В. 2492
Карпова Е.В. 2435
Картополов А.С. 2104
Качанина Л.М. 1467, 1525,

1558-1560, 1564, 1567,
1611-1613, 1707, 1734,
1782, 1788, 1891

Киргизова А. 1292
Кириенко А.М. 1374
Кириллов А.Н. 93
Климина Ю.А. 1675
Клюгер Е.А. 1324, 1342
Ключникова Л.А. 511, 712,

2500
Кобылкин А.В. 27, 77, 80,

89, 271, 1124-1127, 1215,
1291, 1295, 1296

Кобылкина Н.Н. 1805, 1850

Ковалева Л.Ф. 2337, 2339
Козин В.А. 766, 883, 900,

918, 924
Козлов Д.А. 1123, 1226
Козлов Н.А. 647
Козлов Э.В. 1377
Козлова А.Е. 2437
Козлова А.С. 602
Козлова Т.С. 2266, 2296-

2298, 2302, 2303, 2308,
2309, 2377, 2380-2394,
2396, 2400-2411, 2420,
2430, 2440-2446, 2448,
2449, 2451-2462, 2468,
2473, 2476, 2478, 2481-
2483, 2490-2493

Козулина Л.В. 1053
Кокиева Г.Е. 1157-1160,

1164, 1170, 1176-1178,
1183, 1187, 1188, 1198,
1205

Кокшарова Т.Е. 1512, 1516,
1519, 1524, 1598, 1599,
1615-1618, 1712, 1791,
1921

Колесникова И.С. 1941,
1947, 1955, 1961, 2102,
2185, 2534

Колесникова Н.Б. 679
Колесникова Н.В. 623, 711,

1927, 1928, 1962, 1970,
1973, 1976, 1981, 1983-
1985, 1987, 1988, 1996,
1997, 1999-2004, 2006-
2013, 2017, 2018, 2024,
2032, 2041, 2055, 2063,
2064, 2080, 2081, 2088-
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2090, 2092-2095, 2098-
2100, 2103, 2106-2116,
2129, 2136, 2146, 2147,
2149, 2161-2163, 2165,
2167, 2184, 2186, 2190,
2192-2195, 2198, 2201,
2204, 2205, 2228, 2245-
2248

Комиссаров Ю.А. 26, 92, 96,
100, 121

Кондратьев К.П. 591, 2506,
2520, 2521

Кондратьева Д.К. 2521
Кондрашова А.С. 2395
Коновалов В.И. 1092, 1128
Коновалова Е.А. 1758
Константинова Н.А. 1517
Константинова О.В. 124
Константинова С.А. 1991
Корбутова Н. 625
Корнопольцев В.Н. 626
Корнопольцев Н.В. 576,

627, 642
Корсун Л.Н. 907
Корытова Н.П. 342
Кострикова Е.В. 893
Котова Т.И. 26, 60, 64-75,

85, 88, 91, 92, 96, 102,
111, 115, 116, 118

Кошелева А.А. 166
Кошелева Е.А. 1271, 1290,

1332
Красиков П.В. 414, 540,

544, 558, 651
Краснова В.В. 609
Краснова В.А. 1774

Креккер Л.Г. 1580, 1582,
1587, 1589, 1619-1638,
1701, 1709, 1711, 1733,
1794, 1803, 1833, 1839,
1846, 1853, 1882, 1890,
1920

Кривигина Е.В. 914, 924
Кривогорницын А.В. 2292
Кривогорницына Е.С. 2396
Кривоносова А.В. 1466,

1639-1652, 1704, 1705,
1811, 1825, 1827-1829,
1837, 1848, 1854, 1863,
1878, 1887, 1913

Кривоносова О.В. 1714
Кривченко В.Н. 1759-1761,

1815
Крикунова Н.И. 1272
Крупенникова В.Е. 886
Крючкова И.В. 1836, 1895
Крючкова И.Н. 1881
Кубеев Е. 1110, 1111
Кузнецова А.Б. 1652, 1824,

1835, 1837, 1854, 1900
Кузнецова А.М. 1323
Кузнецова И.М. 1624, 1845,

1853, 1856
Кузнецова Н.В. 2516
Кузнецова О.С. 1466, 1504,

1653, 1820-1822, 1841,
1877, 1903

Кузнецова Т.В. 1757
Кузнецова Т.Г. 1273, 1323
Кузьменко Н.Г. 1601, 1814,

1868
Кузьмина А.А. 295, 2260
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Кузьмина Т.Ю. 2271, 2374,
2431

Куклина В.Н. 1835, 1900
Кулырова А.В. 867
Куренкова В.И. 514, 1713,

1724
Курикша Ю.В. 2502
Кутырев И.А. 412, 416, 475,

515-517, 527, 528, 588,
607, 649, 681

Кухаренко И.С. 726

Ламаева А.А. 1718
Ламажапова Г.П. 393-398,

412, 413, 416, 434, 439,
457, 467, 469, 470, 474-
476, 478, 481, 486, 494,
495, 501, 506, 515-536,
563, 588, 590, 607, 610,
625, 628, 648, 649, 667,
669, 671-674, 681

Ланцов С.А. 2187
Лаури Х. 1112
Лебедева О.Г. 725
Лебедева С.Н. 285, 289, 290,

299, 314, 408, 414, 417,
418, 452, 453, 463, 494,
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